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 Lunsjretter 

 

Kremet Fiskesuppe                                                       225,- 

serveres med ristet Focaccia 

(Fisk, Melk, Gluten)  

 

Potetsuppe á la Atlungstad                                              195,- 

med sprøstekt bacon og trøffelolje, servert med hjemmelaget brød. 

(Melk, Soya, Gluten) 

 

Atlungstadburger av storfe høyrygg                                      275,- 

Jarlsbergost, kålsalat, akevitt- og BBQ-dressing,           (Med bacon +25,-) 

brenneripotet og rotchips. 

(Hvete, Melk, Egg, Selleri, Sennep) 

 

Vegetarburger                                                           275,- 

BBQ-marinert kongeøsterssopp, selleri, jarlsbergost,  

salat, brenneripotet og rotchips. 

(Hvete, Melk, Egg, Selleri) 

 

Kremet bakepotet med BBQ Pulled Pork                                    225,- 

Akevitt- og BBQ-dressing, jarlsbergost, sommersalat,  

syltet rødløk, Rørosrømme og rotchips. 

(Melk, Sulfitt, Egg, Selleri) 

 

Kremet bakepotet med BBQ-marinert kongeøsterssopp                       225,- 

Med Jarlsbergost, sommersalat, syltet rødløk,  

Rørosrømme og rotchips. 

(Melk, Sulfitt, Egg, Selleri) 

 

Caesarsalat med Liveche kyllingfilet                                    235,- 

Hjertesalat, parmesan, brødkrutonger, historiske tomater. 

(Melk, Gluten, Egg, Fisk) 

Middagsretter (Etter 15:00) 

 

Striploin av Ungfe                                                      445,- 

Servert med hjemmelaget hvitløkssmør, kremet bakepotet 

og grillet hjertesalat med sesongens grønnsaker. 

(Melk) 

 

Pannestekt Laksefilet                                                   375,- 

Med høstens grønnsaker, urtebakte poteter og smørsaus. 

(Fisk, Melk) 
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 Dessert 

 

Mørk Sjokolademousse-kake                                               145,- 

På nøttebunn, server med marinerte plommer fra Hegsvold gård. 

(Nøtter, Egg, Melk) 

 

Akevitt-Crème Brûlée                                                    145,- 

Med epler fra Braastad gård. 

(Melk, Nøtter) 

 

Barnemeny 

Pannekaker med syltetøy                                                 145,- 

(Hvete, Melk, Egg) 

 

Barneburger med ost og poteter                                          175,- 

(Hvete, Melkt, Egg) 

Juice og brus 

 

Mineralvann 0,33            55,- 

Bonaqua Naturell/Sitron     55,- 

Aass Eplemost               55,- 

Aass uten                   69,- 

Braastad Eplejuice          75,- 

Kjemstad Bringebærsaft      75,-  

Røros Perlende Rabarbra     75,- 

Røros Perlende Tyttebær     75,- 

Røros Perlende Blåbær       75,- 

Klokk & Co Ingefærøl        55,- 

Klokk & Co Fripa 0,33       75,- 

 

Øl og vin 

 

Aass Fatøl 0,5                125,- 

Aass Fatøl 0,33                99,- 

Aass Bayer/Halling/Ipa 0,5    140,- 

Øl, Røhne bryggerhus 0,5      135,- 

 

Husets Rødvin           125,-/620,- 

Côtes du Rhône          150,-/750,- 

Chateau Rioublanc             620,- 

Husets Hvitvin          125,-/620,- 

Laroche Chablis         155,-/770,- 

Von Winning Riesling    130,-/650,- 

Hugel Classic Riesling        685,- 

Husets musserende       125,-/620,- 

Chavin Rosé             125,-/620,- 

 

Floralis Moscatel             130,- 

Issider                       130,- 

Likør 

 

Baileys                    105,- 

Frangelico                 105,- 

Kahlua                     105,- 

Akevitt 

 

Atlungstad Taffel          120,- 

Atlungstad Mandelpotet     120,- 

Atlungstad No.1            120,- 

Atlungstad Sommerakevitt   120,- 

Atlungstad Blend No.1/2/3  120,- 

Atlungstad Brut            120,- 

 

Cocktails 

 

Mjøsa Sunset                  169,- 

Stange Mule                   169,- 

Fjetrebekken                  169,- 

Aquatonic                     169,- 

Gin & Tonic                   169,- 

Norwegian Coffee              175,- 


